KARSIT

Prodej mléka, mléénych vyrobku
a masa primo z farmy

Pasterizované mléko, syry, tvaroh, jogurty, kefir a
jogurtové napoje. Veprové a hovezi vakuované
maso, klobasy, parky. Vse bez obsahu konzervantu.

Objednavky na tel.: 499 694 111
mleko@karsitagro.cz

Vydejni misto:
Dubenec ¢p.34

Utery a Patek — 9,00 az 15,00 hodin



Nabidka mléénych vyrobku

Farmarské mléko
Farmarské mléko
Farmarské mléko
Kavkazsky kefir
Kavkazsky kefir
Jogurtovy napoj bily
Jogurtovy ndpoj ovocny™
Jogurt feckého typu bily

Jogurt reckého typu ovocny™
Jogurt bulharského typu bily
Jogurt bulharského typu ovocny
Jogurt rec. nebo bul. typu bily
Jogurt rec. nebo bul. typu bily
Jogurt Fec. nebo bul. typu bily

x

Karsit’acek desert (vanilkovy, kakaovy)
Cerstvy tvaroh

Cerstvy tvaroh termizovany
Cerstvy syr KARSIT -polotvrdy
Syr balkdnského typu bily
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0,51
0,22kg
0,22kg
0,22kg
0,22kg
1,00kg
3,00kg
5,00kg
0,22kg
0,22kg
0,2kg
0,10kg
0,10kg

- 25,-K¢
- 80,-K¢
- 140,-K¢
- 30,-K¢
--16,-K¢
- 20,-K¢
- 25,-K¢
- 17,-Ké
- 20,-K¢
- 17,-Kc
- 20,-K¢
- 65,-K¢
- 170,-K¢
- 290,-K¢
- 20,-K¢
- 20,-K¢
- 22,-K¢
18 ,-K¢
18 ,-K¢

(*borlvka, jahoda, malina, merunka, ¢okoldda)



Nabidka uzenin Toro

HLAVECNIK

Videnska klobasa 120 K¢
Tenky jemny pdrek 125 K¢
Spekdcky 90 K¢

Ostatni uzeniny dle nabidky Tora Hlaveénik na objednani:

Spissky parek 125 K¢
Pdrek se syrem 130 K¢
Zbojnicka klobdsa 120 K¢
Vidensky saldm 113 K¢
Gothajsky saldm 105 K¢
Sunkovy zauzeny s. 146 K¢
Uzena rolovana

krkovice 150 K¢
Anglicka slanina 143 K¢
Uzena slanina 90 K¢
PiroZkovy bok 139 K¢
Vysocina 133 K¢
Selska pastika 125 K¢
Svétla tlacenka 113 K¢

http://www.regiopro.eu




KARSIT

Hovézi maso Charolais vakuované /kg

jalovice/ml.byk

Svi¢kova prava 680 K¢
Svickova falesnd 280 K¢
Rosténec 380 K¢
Kyta/zadni 210 K¢
Klizka/krk/predni 135 K¢
Zzebra,bok s k. 95 K¢
Orez, gulas 150 K¢
Pupek 125 K¢ &4
mleté maso Burger 150K¢

Panenka 210 K¢

Kotleta b.k. 150 K¢

Krkovice b.k. 125 K¢

Kyta b.k. 115 K¢

Bok b.k. 85 K¢

Bok s.k. 72 K¢

Plec b.k. 100 K¢ @@
OFez 8OKE A,}Pﬂ
Zebra 55 K¢ a d

koleno 68 K¢
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Veprovy smesny balicek - 3,5-4 kg Prestické prase

Chlazené vakuové balené veprové maso z plemene Prestického
cernostrakatého

Slozeni balicku: 0,8kg veprového boku, 1,2 kg veprové kyty, 0,7kg
veprové kotlety-pecené, 0,7 kg veprové krkovice, 0,6 kg veprove
plecko.

Cena balicku vcéetné DPH: cca 400 Kc

Veprové masicko z farmy

Prestické cernostrakaté plemeno prasat je plvodni lokalni
plemeno v zdpadnich Cechdch a v souéasné dobé se z rozhodnuti
Ministerstva zemédélstvi CR chova jako geneticky zdroj. Maso
prestickych prasat je neobycejné kiehké ,stavnaté a jemné
prorostlé tukem.

Veprové maso pochazi z faremniho chovu. Klademe velky diraz na
kvalitni zivot vSech nasich zvirat, které na farmé chovame.
Potravina nejvyssi kvality, bez konzervantt od ¢eského producenta.
Vyrobek — z podhtri —Krkonos, — od - tradi¢niho regiondlniho
vyrobce. Pri chovu prasat, se nepouzivaji zadné latky urychlujici
rast. Veprové maso vakuové baleno, bez pouZiti konzervacnich
|atek. Cena je pouze orientacni, skuteCna cena za vyrobek Ci zbozi
bude upresnéna, pri predani zbozi, cena se odviji od skutecné vahy
vyrobku ci zbozi.



Hovézi smésny balicek — cca 5kg Charolais

Chlazené vakuové balené hovézi maso s plemene Charolais
Slozeni balicku: 1 kg h. zadni, 1 kg h. predni, 0,8 kg rosténec nebo
fal. svickova, 1 kg klizka nebo krk, 1 kg zebra, bok, pupek

Cena balicku véetné DPH: cca 750 K¢

Hovézi maso z farmy

Charolais je jednim z nejpopularnéjsich masnych plemen. Diky
nému znaji malé méstecko Charolais, podle kterého se plemeno
jmenuje,- gurmani na celém svété. Plemeno je Slechténo na
vysokou kvalitu masa, velky télesny ramec, mohutné nejkvalitnéjsi
masneé partie a vyborné pastevni schopnosti.

Zvirata jsou chovana prirozenym zplsobem na pastvinach. Kvalitu
masa ovliviiuje pohyb zvifat a riznoroda prirodni strava. Kravy se
nedoji, vesSkeré mléko saji telata, ktera vyrUstaji volné na pastve.
Pro kvalitu masa jsou dulezité vysoké prirlstky, aby zvifata mohla
byt porazena mlad3, to jest do véku 24 mésicd.

Podstatou zrani je uvolnovani svalovych vazeb aktinu a myosinu a
castecny rozklad bilkoviny na polypeptidy predevsim plsobenim
kyseliny mlécné. Ta vznika ve svalech z krevniho cukru glykogenu.
Na tomto procesu se dale zucastniuje rada svalovych enzymd.
Maso postupne krehne, zvysuje vaznost a ziskava specificke
lahodné aroma.



